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ANAVITAL Smart

Komplexer Hefenahrstoff auf Basis von DAP, inaktiven Hefen, Hefeautolysat und
Vitamin B1

PRODUKTINFO

Die Entwicklung und der Verlauf der alkoholischen Garung im Wein ist abhangig von
der Versorgung mit assimilierbarem Stickstoff, Vitaminen, Sauerstoff und
Mineralsalzen. Die Wahrscheinlichkeit ist grof§, dass eine der Wachstums-
komponenten im Most nicht ausreichend vorhanden ist. ANAVITAL Smart ist eine
Weiterentwicklung der bekannten Komplexnahrstoffe. Mit diesem Produkt vereinen
sich die Vorzlge verschiedener Nahrstoffkomponenten in einem Produkt. Durch die
inaktivierten Hefen und das Hefeautolysat bietet ANAVITAL Smart ein zusatzliches
Angebot an organischem Stickstoff und weiteren Mikronahrstoffen wie Aminosauren,
Peptiden und Spuren-elementen. Weiterhin wird die Bildung von Fruchtestern
unterstutzt.

Die Inhaltsstoffe von ANAVITAL Smart sind Diammoniumphosphat, inaktive Hefen
(Saccharomyces cerevisiae), Hefe-autolysat und Vitamin B1.

VORZUGE

» optimale Nahrstoffkombination auch fur stark vorgeklarte Moste

e unterstitzt die Bildung von Fruchtestern

¢ Ausgleich von Nahrstoffmangel bei geschadigtem Lesegut (z.B. Faulnis)

¢ Ausgleich von Nahrstoffmangel bei Mosten aus gestressten Rebanlagen
(Wassermangel, schlechtes Blatt-/Fruchtverhaltnis)

o Verbesserung der Weinaromatik

ANWENDUNG

ANAVITAL Smart im ersten Gardrittel schrittweise zugeben. Dosage: 20-50 g/hl. Die
benotigte Menge richtet sich im Wesentlichen nach dem Gesundheits-zustand der
Trauben, der Nahrstoff-versorgung des Mostes und den angestrebten
Garbedingungen. ANAVITAL Smart in der 10fachen Menge Wein oder Wasser
suspendieren und langsam dem Gargebinde zufihren. Durch die Dosierung wird im
Gargebinde geldstes CO, freigesetzt. Als weitere Hefenahrstoffe dirfen bei Bedarf
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zusatzlich zur Héchstdosage noch 20 g/hl ANAVITAL Spezial und 65 g/hl DAP
zugegeben werden. Bei einer Zugabe von 50 g/hl ist der Grenzwert der Vitamin-B1-
Gabe erreicht. Eine Sauerstoffgabe (Belliften der Hefe (iber Makrooxidation) erhoht
die Nahrstoffaufnahme der Hefen. Bei sehr hohen Mostgewichten (>100°0e) oder
besonders schwierigen Garbedingungen ist die zusatzliche Anwendung eines
Hefeaktivators (GoFerm) dringend zu empfehlen.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

o steigert die Leistungsfahigkeit der Hefezellen

e verbessert die Aromabildung der Hefen

* verringert die Neigung zur Bockserbildung

e vergroBert deutlich die Durchgarwahrscheinlichkeit
¢ reduziert die Neigung zu Fehltdnen

e senkt den SO, Bedarf deutlich

VERPACKUNGSEINHEITEN

2,5 kg Aluminiumverbundverpackung
4 x 2,5 kg im Karton

LAGERUNG

Kihl und trocken lagern. Anbruch dicht verschlieBen und rasch aufbrauchen.

SICHERHEIT & QUALITAT

Dieses Produkt entspricht dem europaischen Weingesetz und unterliegt einer standigen Qualitatskontrolle.

Das Produkt ist nicht als Gefahrgut eingestuft. Nahere Informationen zum sicheren Umgang mit diesem Produkt
entnehmen Sie bitte dem entsprechenden Sicherheitsdatenblatt.

ZUSATZINFO

e GVO-STATUS: Dieses Produkt enthalt keine gentechnisch veranderten Roh-, Inhaltsstoffe und Organismen
gemal VO (EG) 1829/2003, VO (EG) 1830/2003 und VO (EG) 1829/2009.

e ALLERGENE nach ALBA-Liste: Keine

e VEGAN-STATUS: Dieses Produkt ist fur die vegane Weinbereitung geeignet.

* Anderungen und Irrtiimer vorbehalten
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